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	· سیاست مسئول دوره در مورد برخورد با غیبت و تاخیر دانشجو در کلاس درس: حذف درس
· نحوه ارزشیابی دانشجو و بارم مربوط به هر ارزشیابی:
· در طول دوره (کوییز ، میان ترم، سمینار کلاسی و تکالیف....)                       بارم:
· [bookmark: _GoBack]پایان دوره : امتحان پایان ترم                                                                      بارم:
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